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Reserva con anticipación en www.gutenappetit.cl

Menú
Ensaladas y antipasto

Coleslaw | Bohnensalat | Rübensalat | Kartoffelsalat.
Tomates con cilantro y ají verde| Coliflor ahumada con limón, 
cilantro y tahini | Mix de lechugas con trocitos de pollo grille, 

espárragos y aceitunas | Pastas con salsa de palta, brócoli, salmón 
ahumado y tomates | Zanahoria asada con limón, estopas de queso

 de cabra y nueces tostadas.
Rollmops | Zwiebelkuchen | Obatzda |

 Carpaccio de salmón en chafing con hielo | 
Belegte Brötchen con huevo, rabanitos y gel de mostaza en 

Laugenstangen  | Tabla mixta de queso ahumado de la casa, pernil, 
pastrami y salame con encurtidos y vegetales grillados | 

Tartar de res con mostaza alemana y tostadas al estilo Manquehue | 
Wrap de vegetales y pollo barbecue | Gravlax de pescado 

en chafing con hielo | Ceviche de pescado blanco en chafing con
 hielo | Cestas con variedad de panes de semillas, Bretzel, galletas de 

sémola y grissinis | Aceite de oliva, aceto, dientes de limón, limoneta de 
palmitos, salsa de yogur, chancho en piedra,mostaza dulce estilo 

alemán y coleslaw.

Estación dE chafing

Spätzle de espinaca | Pollo al Riesling | Sauerbraten | 
Kartoffelpuffer | Sauerkraut | Schnitze l

Rotkhol | Salchicha | Macarrón con queso | Papas fritas.

Imbiss (tentempié)

Rheinische Muscheln (Mejillones del Rin).
Currywurst de Bratwurst &amp; salchichas con papas Kummel.

Bocado Weisswurst, Leberkäse con Bayerischer süber Senf y Bretzel. 
Mini Döner Kebab mixto en pan pita con repollo morado y cebollín, 

salsa de yogur y mayonesa.



Pr
eci

os Adultos: $25.000
niños: $12.500

Desde los 5 años
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Menú
Parrilla

Lomo vetado, punta picana, lomo vetado de cerdo, 
costillar Kassler y pollo asado carnicero | 

Longaniza parrillera, Bockwurst, Blutwurst y pernil | 
Aros de manzana con cebolla frita en disco.

Buffet de Postres VasitoS 
 Rote Grütze

Mousse de chocolate en gel de guindas.
Vasitos de selva negra.
Mousse de maracuyá.

Apfelmus.

Tartas y tortas

Mini berlinesas.
Mini Apfelstrudel con murtas.
Klose de ciruela en chafing.

Kuchen de peras estilo de la oma.
Streuselkuchen de frambuesas.

Kaiserschmarrn con salsa de vainilla, gel de 
arándanos y azúcar flor.

Copón de triflé de brownie con plátano, toffe salado,
 crema de maní y merenguitos.

Leche asada.
Saint honoré con crema Bienenstich.

Frutas de la estación.
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